
Appetizer
・アチャ ~シンガポール風甘酢漬け~
・空芯菜のにんにく炒め
・オニオンオムレツ
Fried
・魚のすり身と海老の天ぷら
・プラウンロール～海老すり身の湯葉巻き～
Crab
下記より１種お選びください。
・チリクラブ 
・ペッパークラブ
・蟹のスパイシー炒め
  マントウ付 
Meat
・ポークリブキング
Chicken Rice
・チキンライス（スチーム＆ロースト）
  香り米・スープ付き 
Dessert
・本日のデザート

Appetizer
・アチャ ~シンガポール風甘酢漬け~
・季節野菜とスルメイカの
  サンバルソース炒め
Soup
・水餃子スープ
Fried
・魚のすり身と海老の天ぷら
・プラウンロール
　～海老すり身の湯葉巻き～
Meat
・豚肉の黒胡椒炒め 
Chicken Rice
・チキンライス（スチーム＆ロースト）
  香り米付き
Dessert
・本日のデザート

Appetizer
・アチャ ~シンガポール風甘酢漬け~
・パクチートマトサラダ
・季節野菜とスルメイカの
  サンバルソース炒め
Fried
・魚のすり身と海老の天ぷら
・プラウンロール
　～海老すり身の湯葉巻き～
Seafood
下記より１種お選びください。
・チリプラウン
・有頭海老の黄金炒め
・海老の塩卵クリーム炒め
  マントウ付
Meat
・豚肉のブラックビーンズ炒め
Chicken Rice
・チキンライス（スチーム＆ロースト）
  香り米・スープ付き
Curry 
・ベジタブルカリー
Dessert
・本日のデザート

[全14品]

Appetizer
・アチャ ~シンガポール風甘酢漬け~
・パクチートマトサラダ
・チンゲン菜のオイスターソース
・本日の前菜
Fried
・魚のすり身と海老の天ぷら
・プラウンロール ～海老すり身の湯葉巻き～
・揚げ餃子
Seafood
・チリプラウン　マントウ付
Noodles
・シェフのおすすめヌードル
Meat
・豚肉のブラックビーンズ炒め
Chicken Rice
・チキンライス（スチーム＆ロースト）
   香り米・スープ付き
Curry 
・ベジタブルカリー
Dessert
・杏仁プリン
・パンナコッタ

ビール、紹興酒、ワイン [ 赤 / 白 ]、ハイボール、香港フィズ、
サラトガクーラー、ジャスミン茶 　　　[ 全 22 種 ]

上記＋タイガービール【シンガポールNo.1 ビール】、スパークリングワイン、
シンガポールスリング、黒烏龍茶 [ ホット ]　　   [ 全 35 種 ]

＊ご予約は 4名様より、前日まで承ります。＊飲み放題プランは 90 分制・グループ毎にお伺いいたします。＊価格は
お１人様あたりの金額です。＊食材の仕入状況でコース内容の一部が変更になる場合がございます。＊写真はイメージです。

＊価格はお１人様あたりの金額です。予めご了承ください。＊写真はイメージです。
＊食材の仕入状況でコース内容の一部が変更になる場合がございます。

＊予算に応じてお料理内容等、変更可能ですので、
　お気軽にお問合せください。

立食スタンダードプラン

ビール、紹興酒、ワイン [ 赤 / 白 ]、ハイボール、香港フィズ、
サラトガクーラー、ジャスミン茶 　　　[ 全 22 種 ]

ビール、紹興酒、ワイン[ 赤 / 白 ]、スパークリングワイン、シンガポールスリング
サラトガクーラー、黒烏龍茶 [ ホット ] 　　　[ 全 34 種 ]


